
 

令和８年度「食品衛生月間」啓発資材作成業務の概要 

 

１ 業務名 

令和８年度「食品衛生月間」啓発資材作成業務 

 

２ 納期 

令和８年６月12日（金） 

 

３ 業務の内容等 

（１）内容 

８月の「食品衛生月間」において、食品営業者はもとより、広く一般家庭にも正しい食

品衛生知識の普及啓発等を図るため、啓発資材としてポスター及びクリアファイルを作

成する。なお、デザインの条件は、次のアからオに掲げるとおりとする。 

ア 食中毒予防の啓発を行うものであり、消費者及び提供事業者（飲食店営業者、スーパ

ー等）を対象とした分かり易い内容（次の内容を含める。）であること。 

・近年、県内でカンピロバクターによる食中毒が多発しており、生や加熱不十分の食肉

（鶏刺し、鶏タタキや肝刺し等）の喫食や提供は食中毒のリスクが高いことを訴求す

ること。 

・消費者及び提供事業者が肉の中心部まで加熱できているかを確認する様子のイラスト

を入れること。 

・食肉による食中毒の予防には、「調理器具の洗浄消毒」、「食品の十分な加熱」、「生

肉に触れた手や調理器具で他の食品に触れないこと」が大切である等を訴求すること。 

・県調べ（令和３年度～令和７年度）の鶏肉のカンピロバクター汚染率（ササミ47％、レ

バー・ハツ32％、砂肝63％）を必要に応じて利用すること。 

イ 啓発目的に適したイラスト又は写真及びキャッチフレーズがあること。 

ウ「食品衛生月間」「８月１日～８月31日」の文言が入っていること。なお、西暦及び元

号は入れないこと。 

エ「かがやくけん、かがわけん。香川県」のロゴが入っていること。 

オ ポスター、クリアファイルとも同等の内容（縦）であること。 

カ 生成ＡＩを使用したデザインでないこと。 

デザインが他作品と同じまたは類似している場合や、著作権等を侵害していることが

判明した場合は、候補者選定後であってもその資格を取り消すことがあります。 

 

（２）ポスターの仕様及び作成部数 

ア 規格等 

素 材：コート紙135kg以上の品質の紙 

サイズ：Ｂ３判（長辺515mm×短辺364mm） 

印 刷：耐光インキを使用し、片面カラー印刷 

イ 作成部数 1,200部 

 

（３）クリアファイルの仕様及び作成部数 

ア 規格等 

素 材：ポリプロピレン・厚さ0.2mm 



サイズ：Ａ４タイプクリアファイル（長辺310×短辺220mm） 

印 刷：片面カラー印刷（白版なし） 

イ 作成部数 1,150部 

 

（４）電子データ 

デザインの電子データ（PDF形式）を提出すること。 

 

（５）納品場所及び部数 

名 称 住所・電話番号 
電子 
データ 

ポスター 
クリア 
ファイル 

東讃保健所衛生課 
さぬき市津田町津田930-2 
0879-29-8271 

- 200 250 

小豆保健所衛生課 
小豆郡土庄町渕崎甲2079-5 
0879-62-1374 

- 120 100 

中讃保健所衛生課 
丸亀市土器町東八丁目526 
0877-24-9964 

- 250 500 

西讃保健所衛生課 
観音寺市坂本町七丁目3-18 
0875-25-4383 

- 250 250 

生活衛生課 
高松市番町四丁目1-10 
087-832-3180 

○ 380 50 

合 計  1,200 1,150 

 

（６）その他 

ア 成果物に対する一切の著作権（著作権法第27条及び第28条に係る権利を含むが、こ 

れらに限らない。）は、香川県に帰属する。他の印刷物などから、写真・イラスト等を 

利用する場合には、著作権などの問題が生じることのないよう事業者において必要な 

手続きを行うこと。 

イ 図案について、必要に応じて修正等を求める場合がある。 

ウ 配布・掲示予定先 

・市町、教育委員会、病院、商工会、産直市、食品等事業者等に配布する。 

・香川県ホームページに電子データを掲載する。 

・報道機関及び業界団体における広報活動に必要な範囲での電子データの提供を行うこ 

とがある。 

エ 参考資料 

・香川県ホームページ（食の安全・安心確保対策） 

 https://www.pref.kagawa.lg.jp/eisei/syokuanzen/index.html 

・香川県ホームページ（食中毒関連情報） 

   https://www.pref.kagawa.lg.jp/eisei/shokuhin/syokuanzen/syokutyu.html 

・香川県ホームページ（カンピロバクター啓発リーフレット） 

   https://www.pref.kagawa.lg.jp/documents/662/campylobacter.pdf 

・厚生労働省ホームページ（食中毒） 

https://www.mhlw.go.jp/stf/seisakunitsuite/bunya/kenkou_iryou/shokuhin/syoku

chu/index.html 

・厚生労働省ホームページ（カンピロバクター属菌） 

https://www.mhlw.go.jp/stf/seisakunitsuite/bunya/kenkou_iryou/shokuhin/syoku

chu/saikin.html#h2_free3 


