
※オリーブオイルの風味は、次頁のテイスティングマップを参照 

  

 

 
 

オリーブ品種「香オリ３号」、「香オリ５号」の愛称を公募します！ 
 

１ 趣旨 

 県が育成したオリーブ品種「香オリ３号」、「香オリ５号」について、認知度向上やイメージア

ップを目的として愛称を公募します。両品種の新たな門出となるような、親しみやすく、呼びや

すい愛称をお待ちしています。 

 

２ 募集期間 

令和７年６月 13日（金）～７月 31 日（木） 

 

３ 応募方法 

 かがわ電子申請システム(香川県 HP)もしくははがきに各品種の愛称及びそのコンセプト

（200 字以内）を入力又は記入して応募いただきます。応募資格は不問、参加費は不要、応募

点数は応募者１人につき各品種３点までです。詳細は募集要項をご確認ください。 

 

 [香川県電子申請システム]  

（https://apply.e-tumo.jp/pref-kagawa-u/offer/offerList_detail?tempSeq=9563 ） 

 [はがき郵送先] 

〒760-8570 香川県高松市番町四丁目１番 10 号 

香川県農業生産流通課 果樹・オリーブグループ 

 

４ 賞品 

 最優秀賞（各品種１点） ：「香オリ」オイルセット、旅行券５万円 

 優秀賞（各品種２点程度）：「香オリ」オイルセット 

 

５ 結果発表 

 令和７年９月頃に受賞者に通知予定 

 

（参考）「香オリ３号」、「香オリ５号」の概要 

品種名 香オリ３号 香オリ５号 

果実写真 

 

（上段：未熟果） 

（下段：成熟果） 

 
 

果実重 4.6g 2.6g 

収穫期 
新漬用緑果：10 月上中旬頃 

オイル用 ：10 月～11 月上旬頃 

オイル用：11 月中下旬頃 

食味と 

官能評価※ 

○新漬の食味やオイルの官能評価は、 

ミッションと同等（風味はマイルド 

かつフレッシュ感がある）。 

○新漬けは肉厚ながら、 

さっぱりとした食べ応え 

○オイルの官能評価は高く、特徴があり、 

ミッションと比較して辛み、苦味が 

強く、パンチ力のある味わい。 

○オイル中のポリフェノール含量は 

ミッション、ルッカより多い。 

電子申請システム 

QR コード

 

令和７年６月 13 日（金） 

農業生産流通課 果樹・オリーブグループ 

 担当 吉田、濵野（内線 3778） 
ダイヤルイン 087-832-3420 

https://apply.e-tumo.jp/pref-kagawa-u/offer/offerList_detail?tempSeq=9563
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