
 

 

 

 

 

 

 

 

香川県産業技術センター発酵食品研究所では、めん類製造業の皆様を対象に、

下記の通り「製麺技術講習会」を開催します。今回は、手延べそうめん業界の現

状と今後をテーマに取り上げ、製麺機器を取り扱うスズキ麺工の代表取締役社長 

鈴木様にご講演いただきます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜ 参加申込・問合せ先 ＞ 

香川県産業技術センター発酵食品研究所（〒761-4421 小豆郡小豆島町苗羽甲 1351－1） 

TEL:0879-82-0034 FAX:0879-82-5998 担当：岩本 (E-Mail: jx7133@pref.kagawa.lg.jp) 

 

日  時 令和７年９月１７日(水) 13 時 30 分～ 15 時 30 分 

場  所 小豆島産業会館（小豆郡小豆島町苗羽甲１３５６－４） 

1 階 大会議室 

演  題 「手延べそうめんの未来」 

講  師 株式会社スズキ麺工 代表取締役社長 鈴木 保夫 氏 

対  象 香川県内のめん類製造業経営者、技術者等 

定  員 ３0 名 

参 加 費 無料 

講演内容 

 

 

 

 

 

 

申込締切 ９月１０日(水) 

令和７年 ８月 28 日（木） 

産業政策課 技術振興・販路開拓グループ 

  担当：二川・大島（TEL 087-832-3351） 

産業技術センター発酵食品研究所 

 担当：岩本（TEL 0879-82-0034） 
 

小豆島記者クラブへも同時に

資料提供しています。 

手延べ素麺をはじめとする麺業界を取り巻く状況はこの

20 年ほどの間に大きく様変わりしつつあります。 

本講習会では講師に、麺業界と長く付き添ってきた経験を

基に、手延べ素麺の製法や価値について講演いただくとと

もに、今後手延べ麺類の維持・継承に必要な、「省力化」を

目指すための魅力ある環境整備などについて提案をしてい

ただきます。 
 

 
《香川県産業技術センター発酵食品研究所》 

製麺技術講習会を開催します 
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