
カレー作り  活動の大まかな流れ 

 

かまど           用具          調理 

9:00    全体説明(小集会場・野外ホール) 

10:30  ①飯盒  ごはん完成！！ 

11:30  ②鍋   ルウ完成！！ 

9:30             係別説明 
①かまどの作り方         ①用具の点検と受け取り    ①カレーの作り方 

②火の扱い方           ②お米の炊き方 

                  

 

12:00  ③配膳・会食 

12:30～14:00 ④片づけ・点検 

かまど作り 

薪組み 

火の番 

 

 

用具運び 

飯ごうの準備 

火の番 

 

 

食材切り 

片付け 

 

配膳準備・片づけ準備 

 

味の調整 スス取り・保温 

 

 

飯ごう・用具 

 

カレー鍋・用具 

 

かまど・灰 

 


