
うどん作り 活動の大まかな流れ  

 

うどん          かまど         調理 

9:00      全体説明(野外ホール) 

1０:30   ①根菜投入 

9:30      係別説明 
①大釜洗い             ①準備 

②かまど準備            ②食材切り 

12:00        ③配膳・会食 

12:30～13：00 ④片づけ・点検 

説明①押しのばし 

説明②まき付けのばし 

説明③切る 

 

大釜・かまど 

火の番 

食材切り 

片付け 

食器準備 

★麺投入・包丁洗い 

ホール片づけ・待機 

 

用具・食器 

シンク 

大釜 

かまど・灰 

 

9:30 係別説明 
①準備          
                  

 

11:１５    ②麺投入 

火抜き 

 

味付け 

配膳 

 

ホール片づけ・待機 

 

沸騰開始 

 

ホール 

 

いろりの家 

 


